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1.基于微流控芯片的生物分析化学新方法研究

该成果在生命分析微流控芯片设计原理、微平台构建理念、精确控制策略及分析应用等方面有多项原始性创新，研制了16种新型生命分析微流控芯片和多种微分析新方法，为微流控芯片在生命分析化学中的应用提供了新的研究思路和基础性研究资料，特别是为分析化学家在细胞与分子水平研究生命活动规律，实时检测生命体内特异性标志物水平提供了新的技术平台和新的分析方法。
该成果包括49篇SCI论文（其中SCI一区论文29篇，SCI二区论文11篇）和2项国家发明专利，包括在Analytical Chemistry（6篇）、Lab on a Chip（4篇）、Biomaterials（3篇）、Biosensors and Bioelectronics（5篇）等IF>5.0期刊发表论文20篇。
联系人：王进义    电话：029-87092226
2.山杏种质资源及综合利用关键技术与应用

本项目历时10余年攻关研究，先后获得国家林业局国际先进林业技术引进项目、林业公益性行业专项、国家农业科技成果转化资金等项目以及河北承德露露股份有限公司的资助，在山杏种质资源遗传多样性、苦杏仁成分地理差异和苦杏仁综合利用关键技术等方面取得系列成果。研究揭示的中国北方杏种质资源遗传进化关系，研发出了苦杏仁精油、脱毒苦杏仁脂肪油、杏壳木醋液等高附加值产品加工关键技术等，解决了制约我国仁用杏产业发展的瓶颈问题。

成果的应用对促进杏仁产区经济发展，带动区域农业产业化经营，调整优化农业产业结构，带动山杏产业从种植、销售、深加工及附加产品的加工销售等产业链上的所有企业共同发展有重要意义。

联系人：赵忠    电话：029-87082256 

3.一种非离子型苦杏仁油微乳液的制备方法
·  A61K36/736(2006.01)I; A61K9/107(2006.01)I; A61K8/92(2006.01)I; A61K8/06(2006.01)I; A61Q19/00(2006.01)I; A61Q5/12(2006.01)I

· 专利代理机构：西安通大专利代理有限责任公司61200

· 代理人：徐文权

本发明提供一种非离子型苦杏仁油微乳液的制备方法，在加热状态下用氢化蓖麻油改善苦杏仁油水溶性，增大苦杏仁油在水溶液中的溶解度，然后用非离子型乳化剂对苦杏仁油混合物进行乳化，加入定量去离子水，所得非离子型苦杏仁油微乳液不仅具澄清透明的外观，纳米级别粒子，自发形成等物理化学特性，而且具有毒性小、安全性高等优点，在食品、医药、化妆品等领域有较为广阔的应用前景。

联系人：朱海兰    电话：029-87082256

4.旱区作物高效用水技术

围绕旱区作物高效用水需要突破的重点技术和生态经济协调发展的需要，在旱区农业节水研究方面，初步构建了我国旱区农业高效用水的理论与技术体系；开展了黄土丘陵区红枣生态经济林建设关键技术研究，在国际上首次建立了综合考虑水力、制造与微地形偏差的微灌均匀度计算公式，提出了基于压力分区的灌溉工程设计新方法，发明了可直接将灌溉水流输送到树木根际的涌泉根管技术，太阳能驱动的自走式喷灌机组、利用内外压差可对作物根系自行补水的微孔陶瓷灌水器、迷宫流道反冲洗式涌泉根灌器等。在我国西北地区推广应用，取得了显著的社会经济效益和生态效益。

联系人：吴普特    电话：029-87018863

5.黄土高原苹果园保护性耕作技术水分养分效应及模式

通过定位试验，对比分析了不同耕作和覆盖技术下苹果园土壤蓄水保水效果及养分效应，探明了不同保护性耕作技术的水分养分效应机理，在此基础上构建了适合黄土高原区苹果园生产特点、土壤特性及自然降水规律的新型保护性耕作模式。探明了不同树龄苹果园深层土壤水分动态变化规律，研究认为10年树龄果园是出现土壤干燥化的时间节点。探明了不同耕作和覆盖技术在苹果园实施后的土壤保蓄水效应。探明了苹果园实施保护性耕作后土壤养分效应。研发了果园手扶拖拉机专用深松机（ZL200820029473.4），弥补了当前果园无法实施机械深松的不足。构建了新型苹果园保护性耕作技术模式。

联系人：廖允成    电话：029-87082854
6.奶山羊良种繁育及产业化关键技术研究与示范

针对制约我国奶山羊发展的实际问题进行研究，提高奶山羊单产、繁殖效率和经济效益。在常规选育技术基础上，采用生物技术方法（AI、MOET）等先进育种繁殖手段，进行奶山羊良种繁育和产业化关键技术研究和示范，迅速扩大优质高产奶山羊种群，提高良种覆盖率，构建我国奶山羊良种繁育技术体系。项目实施期间形成了奶山羊原种场、繁育中心、奶山羊生产基地、种羊场和示范点以及乳品加工厂为主的奶山羊产业网络，研发出羊奶新产品并建立了羊酸奶生产中试线，制定了奶山羊饲养管理技术规范并形成奶山羊生产技术配套体系；技术成果在富平县、千阳县、三原县、淳化县、凤翔县等基地县大面积示范推广，取得了显著的经济效益、社会效益和生态效益。

联系人：罗军    电话：029-87082937

7.肉羊高效养殖关键技术集成与推广

从优化品种入手，推行“两条腿”杂交计划、461高效生产模式和山羊羔去卵巢技术，充分利用肉羊的“黄金”生长与繁殖年龄，使其生产潜力得到最大发挥，解决规模舍饲肉羊养殖效益低下问题。建立了产业发展保障体系，开发出适合肉羊不同生理阶段的维生素预混料、微量元素预混料、浓缩饲料、系列精料补充料、全混合颗粒料以及羔羊专用代乳粉等七大类33个饲料品种；引进推广高产牧草4个品种；提出肉羊补硒程序并广泛推广利用；在常见病调查与跟踪检测的基础上，提出常见代谢病、中毒病和寄生虫病防治措施并制定出防治技术规范。

联系人：周占琴    电话：13468669020
8.水法果渣果胶绿色制造新技术

建立了基于亚临界水提取苹果渣和柑橘渣果胶的新方法，该方法不添加任何酸碱添加剂，对环境友好。果胶最大提取率可达17.8%（w/w）。获国家发明专利（一种苹果渣中果胶的提取、分离方法. 中国专利：ZL 201010216203.6）。且制备所得果胶的功能特性显著优于商品果胶（Carbohydrate polymers. 2014, 102: 174-184； Food hydrocolloids. 2014, 38: 129-137）。

国内外目前的商品化果胶生产方法均采用酸法提取，存在提取废液的处理和污染问题。而我们建立的方法无添加剂，无污染，属于绿色制造技术。技术成熟度高，所得果胶的理化和功能特性显著优于商品果胶，在高端或保健食品制造和化妆品领域均有极强的市场竞争力。

联系人：吕欣    电话：15229020669
9.奶牛性控关键技术研究集成与示范应用

本成果以快速高效繁育优质性控母犊牛为核心，以X、Y精子的分离、高效保存、性控精液的低剂量人工授精、性控胚胎的生产以及移植等核心和关键技术研究和中试熟化集成为目标，将核心技术中试熟化并与配套技术集成组装，实现了奶牛性控关键技术研发集成与产业化示范基地的整体推进。在黑龙江农垦和陕西关中地区示范推广性控冻精13.5万剂、性控胚胎6246枚；制定技术规范4个，申请发明专利3项，出版著作1部，发表相关学术论文10篇，其中SCI收录4篇；技术/产品辐射到全国14个省、市、区，社会经济效益显著。

联系人：昝林森    电话：029-87091148

10.秦川肉牛分子育种与新品系选育扩繁

该成果以秦川牛为研究对象，在2002年通过鉴定的秦川肉牛新品系基础上，利用现代分子生物学技术手段，深入挖掘影响秦川牛肉用性状的候选基因，建立了一套秦川肉牛新品系肉用性状的分子标记辅助选择体系。在以往选育工作的基础上，采用MOET育种方案、人工授精育种方案，在国内率先建立了秦川肉牛开放核心群育种体系。加大了对秦川肉牛新品系的选育扩繁力度，不断提高其肉用生产性能和群体规模。通过“繁育场＋养殖场（企业）＋农户”的模式建立起集科研、教学、高新技术和现代育种新技术以及大型繁育场、养殖场（企业）和农户为一体的具有集团性特色的开放的肉牛良种繁育体系，促进肉牛产业的优化升级和品种的更新换代。
联系人：昝林森    电话：029-87091148

11.优质高档牛肉生产关键技术研究与示范

该成果以秦川牛、秦川肉牛新品系、南阳牛、鲁西牛、安格斯牛及其杂交后代以及奶牛公犊等为研究对象，通过遗传改良、营养调控、标准化饲养、牛肉嫩化处理等手段，开展优质高档牛肉生产关键技术研究与示范，建立了优质高档牛肉生产技术体系和奶牛公犊高效育肥模式。示范推广优良品种和杂交组合1.5万头，带动农民新增养牛10万头、奶公犊1万头。建立示范基地3个，指导开发牛肉新产品5种；发表论文48篇（其中SCI收录16篇），出版著作4部，授权发明专利5项，登记计算机软件8个；经济社会效益显著。

联系人：昝林森    电话：029-87091148

12.黄土高原苹果矮砧集约栽培模式与枝芽发育调控技术

（1）研究揭示了黄土高原旱地苹果矮砧栽培理论基础，在国内首次提出了苹果矮砧集约栽培模式，建立了技术体系，有力促进了我国苹果栽培制度的变革。

（2）研究了黄土高原苹果生长发育特性与调控途径，创新性提出了富士下垂枝修剪和郁闭园改形技术。

（3）摸清了黄土高原苹果园土壤水分养分时空分布特征，提出了肥水量化指标，建立旱地果园微垄覆盖集雨保墒土壤管理制度。

（4）充分发挥协会、企业等市场化推广主体的作用，在国内首次实现了IFP果品综合生产制度在生产上的大面积应用。

联系人：韩明玉    电话：029-87082613

13.优质大樱桃新品种选育及配套栽培技术研究

该项目开展了樱桃新品种选育及配套栽培技术研究与示范。选育推广大樱桃品种6个；矮化、抗根癌病砧木1个；利用分子标记技术提出了快速、准确检测大樱桃品种的方法。解决了生产上“同物异名”和“同名异物”品种混乱问题。采集、保护了一批珍贵的野生樱桃种质资源。引进樱桃优良种质350份，建立了100亩樱桃种质资源圃。研究樱桃冠瘿病病原分离鉴定及药剂防治技术。开展了秦岭野生毛樱桃SSR遗传多样性分析和遗传结构分析研究。开展了‘马哈利’樱桃雌雄蕊发育解剖学研究，揭示了其授粉结实率低的解剖学机理。探明了樱桃嫁接亲合力及其机理并推广了繁殖新技术。研究示范了13项大樱桃矮化综合栽培技术，提出大樱桃标准化生产、果实经济性状和品质评价标准。近年来，在陕西西安、铜川等8个樱桃主产推广20.9万亩，新增纯收入13亿元。
联系人：蔡宇良    电话：029-87082613

14.小麦主要病害的致病机理与防控关键技术

以严重影响我国小麦生产的条锈病与赤霉病等为主攻对象，分别从组织细胞学、分子生物学方面，对病菌致病机理和小麦的抗病机制等进行研究，取得了一系列在国际上有重大影响的成就。获国家科技进步二等奖1项，陕西省科学技术一等奖4项。 “小麦赤霉病致病机理与防控关键技术”成果已经在陕西、江苏、山东等小麦种植区得到广泛应用。构建了适于陇南易变区和关中麦区的小麦条锈病综合防治技术体系及陇南天水和陕西关中为主的综合防治示范基地，并带动周边麦区的锈病防治，在条锈病流行年份，有效的遏制了条锈病的蔓延危害，取得了显著的经济效益、社会效益和生态效益。

联系人：康振生    电话：029-87080061
15.小麦条锈菌新毒性小种监测和抗条锈基因挖掘及其应用

1．首次监测到侵染“中四”小麦的新毒性菌系，对其毒性范围、寄生适合度等进行了系统研究，为条锈菌新毒性小种预警、病害超长期预测和抗病育种提供了科学依据。

2．开发出小麦条锈菌流行小种条中32号和条中33号、新毒性小种T4和V26等的快速分子检测体系。

3. 在国际上正式命名了3个抗条锈新基因Yr45、Yr59和Yr62，发现了新抗条锈病基因37个。

4. 对2184份小麦新品种（系）进行了抗条锈性鉴定，为育种单位提供抗源材料126份。利用分子标记，明确了抗条锈基因Yr5、Yr9、Yr10、Yr18和Yr26的分布状况，为品种合理布局和抗病育种提供了科学依据。

5. 实施并推广了以种植新的抗病品种为主的小麦条锈病综合治理策略。
联系人：王保通    电话029-87082411
16.日光温室主动采光蓄热机理与应用技术研究

提出了北方日光温室冬季逐日的最佳采光倾角的理论，开发了可变采光倾角主动采光日光温室新结构。该结构每当采光面采光角提高10°的时候，日光温室采光效率25%以上，增加日光温室温度3℃-5℃。研发了一种在传统日光温室的后墙上安装通风换热风机对后墙墙体进行主动蓄热的技术，主动为后墙蓄热量占当天日光温室总太阳照度的17.96%，提高了日光温室冬季夜晚的温度6℃，并且有效降低日光温室内的空气湿度。

项目执行期间，依托本项目研发的26种新型节能日光温室结构类型在西北地区的推广面积达到了10万亩以上，为我国西北设施农业产业带来了10多亿元的经济效益。

联系人：邹志荣    电话：029-87082613

17.硝酸盐污染控制及氮素高效利用技术研究与示范

明确了陕西农田土壤硝酸盐累积与地下水硝酸盐污染主要影响因素。通过分析小麦、玉米等作物养分吸收利用规律，明确了作物氮素需求量，结合土壤氮素转化、迁移及输入输出规律，总结出多项兼顾作物高产与控制硝酸盐污染的技术。改变了盲目施用氮肥，浪费资源的生产习惯，节省了生产成本，增加了种植收入，降低了环境污染风险。

联系人：同延安    方式：029-87081591

18.典型濒危植物种群生态与保护恢复技术研究
针对中国特有的独叶草、秦岭冷杉、太白红杉、裂叶沙参等四种濒危植物致危因素和濒危机理，开展了种群生态学、天然种群恢复和人工种群扩展等方面的研究，获得典型濒危植物种群生态学规律和天然种群恢复及人工种群扩繁技术，为我国濒危植物保护研究和普适性保护对策制定提供依据。
联系人：张文辉    电话：029-87082256

19.林木鼠（兔）害综合控制关键技术与示范

（1）组建了我国林木鼠害治理综合管理体系。为林木鼠害监测和治理的科学化、规范化、组织化提供了系统的理论依据和多方位的技术保障。
（2）首次提出了以深坑栽植技术为主的鼠（兔）害预防技术和地下害鼠的生物诱杀技术，制定了化学治理参数。为林木害鼠的全程化预防和治理提供了新的途径和经济有效的方法。
（3）研制了4大类、8大系列的林地鼠害治理用品，获得国家专利4件，为治理药剂更新换代、无害化治理和智能监测提供了有力的技术支持和可靠的物质保障。
（4）在三北地区建立了40多万亩的林地鼠害可持续控制试验示范基地。累计推广面积达4千多万亩，取得直接经济效益超过17亿元。

联系人：韩崇选    电话：029-87082256
20.苹果树腐烂病成灾机理与防控关键技术研发与应用

（1）明确了中国苹果树腐烂病菌种类、群体结构、系统发育关系和群体遗传多样性。

（2）深入系统揭示了病菌侵染皮层、木质部的过程和导致树皮腐烂的主要致病因子。

（3）明确了病菌周年传播规律和病害流行规律。

（4）研发出腐烂病防治关键技术。

（5）制定出腐烂病防控新策略、新技术规程，建立了病害可持续控制综合技术体系和试验示范推广网络体系。

累计应用推广面积160多万公顷，腐烂病发病率平均减少60%以上，病疤复发率5%以下，增收节支总额达257亿元，取得了显著的经济和社会效益，解决了行业发展中的重大难题。

联系人：黄丽丽    电话：029-87082411
21.超亲双价转基因抗虫棉新品种的创制

棉花新品种西北农大棉5392，亩产皮棉90.2公斤，纤维绒长28.5毫米；比强度30.1cN/tex；马克隆值4.60；高抗枯萎病、抗黄萎病。苗期叶片、蕾期叶片、铃期叶片、蕾期小蕾、铃期小铃中Bt杀虫蛋白的含量（鲜重）分别为2721.12ng/g、661.25ng/g、586.77ng/g、641.56ng/g、314.75ng/g。

棉花新品种陕棉2177，亩产皮棉106.71公斤，纤维绒长30.2毫米；比强度30.4cN/tex；马克隆值4.40；可纺性指数146.7；高抗枯萎病、抗黄萎病。

两品种累计推广面积199.6万亩，占陕西省棉花种植面积的38.9%，净增值2.73亿元。

联系人：李 胄    电话：029-87082854
22.中国黄牛经济性状相关重要基因发掘、分子标记开发及其应用

采用多种分子生物学技术和生物信息学方法对中国黄牛、奶牛经济性状相关重要功能基因进行系统、全面的分子遗传学研究，包括：（1）黄牛重要功能基因鉴定及其与肉用性状的关联研究；（2）奶牛重要功能基因鉴定及其与产乳性状的关联研究；（3）黄牛、奶牛微卫星标记与经济性状的关联分析；（4）黄牛重要功能基因的克隆表达与组织定位研究。

系统揭示了中国牛种的种质资源特性和一批经济性状相关的分子标记，极大地丰富了中国牛种的DNA数据库，为中国肉牛、奶牛的快速选育及牛种质遗传资源保护和利用提供了科学依据，对加快培育优良肉牛、奶牛新品种具有重要的科学价值，对于推动中国牛种分子育种技术的科技进步、促进牛业健康快速发展具有重大作用。

联系人：陈  宏    电话：029-87092937

23.中国葡萄酒产业链关键技术创新与应用

经过近30年的持续攻关，解决了我国葡萄酒产业发展的关键问题：（1）确立了我国酿酒葡萄的优生区，证明其具有巨大的产业发展潜力；（2）创造了埋土防寒区酿酒葡萄栽培新模式；（3）创立了基于我国酿酒葡萄原料特性的葡萄酒酿造工艺技术体系；（4）建立了我国葡萄酒安全控制和产品质量可追溯技术体系。

成果得到全面推广应用，近三年累计新增产值44.5亿元，带动产业链上下游企业35家，形成了葡萄酒产业集群，加速了我国葡萄酒产业发展的整体进程。
联系人：李华    电话：029-87091099

24.黄土高原水土流失治理与持续发展关键问题研究
围绕新时期水土流失治理与区域可持续发展中的关键问题，重点开展了不同类型区土壤侵蚀演变及未来治理目标、植被演替途径、水土流失治理与农业持续发展、退耕还林工程实施后黄土高原粮食安全战略和区域生态经济效应评估等，获得了系列研究成果，并被国家相关部门采用。

联系人：谢永生    电话：029-87012871

25.陕南蚕桑资源综合开发利用技术集成与示范推广
针对陕南地区蚕桑产业存在的桑树资源浪费、蚕期结束桑园土地闲置、桑葚菌核病危害严重，蚕桑比较效益低的问题，在吸取借鉴国内外先进技术的基础上，从提高桑园资源综合利用入手，开展试验、研究，总结出陕南地区蚕桑资源综合开发利用配套技术。

（1）改进桑枝食用菌生产工艺，有效提高食用菌产量和品质。

（2）筛选出适宜的农作物及家禽品种，总结桑园间作套种、家禽套养和桑园管理技术。

（3）筛选出适宜陕南栽培的果桑品种。

（4）制定蚕桑资源综合开发地方标准4项。

联系人：苏 超    电话：029-87082937
26.基于最优光合速率的设施二氧化碳智能调控技术与装备 

该装备以作物生长机理与现代电子技术为理论基础，研究设施农业环境CO2精准监测关键技术.实时监测设施环境内光照强度、环境温度、CO2浓度，建立基于CO2、温度以及光强的温室多因子耦合的作物最优生长CO2浓度模型，定量计算现阶段CO2浓度与最佳浓度之间的差异值，按需精确控制气罐电磁阀，实现按需定量调控,解决了温室环境CO2精准控制及管理的关键问题，实现设施农业CO2调控过程的精准化、网络化、数字化和智能化。 

联系人：张佐经    电话：029-8709239

27.苹果霉心病诊断系统 

依据苹果霉心病与光谱之间的作用机理，基于透射方式，采用LED光源设计的一种针对苹果霉心病的小型、低成本的无损检测仪器，并在此基础上开发了苹果霉心病溯源系统。整个苹果霉心病诊断与溯源系统分为苹果霉心病检测模块、检测信息的打印和上传模块、二维码扫描查询模块以及网站统计分析模块。系统可根据苹果透射光谱强度与苹果直径数据，结合苹果所对应的判别模型，实现苹果发病程度的快速无损检测。该仪器检测时间小于4s，可满足直径<=100mm的苹果的测量，整体判别准确率为93.75%，对于发病面积为0%～20%的果实判别准确率87.5%，对于发病面积>20% 的果实判别准确率为100%。该系统可为消费者提供更加快捷的食品安全溯源，为果商收购苹果和果农对果园进行有效管理提供科学准确的依据。 

联系人：胡瑾    电话：029-87092391

28.基于物联网的农业数字化精准管理平台 

采用无线传感器网络（WSN）、嵌入式计算、海量数据存储等物联网最新技术，针对现代农业精准管理需求，研制出了系列监控设备与系统，共同构建适应于不同规模的农业数字化精准管理平台，实现了农业生产环境实时、密集、远程、精确监控。

1、面向集约化生产的精准管理系统

基于无线传感器网络技术，完成大气温度、湿度、光强、二氧化碳、氨气、土壤温度、水分、土壤电导率、风速、风向、降雨量、溶氧量等12类因子监控；监测节点间采用无线传输和自组网技术，部署灵活；具有灾害气候远程短信报警、海量数据长期存储、基于Web的环境信息分析与远程管理等功能。

 2、面向单农户生产的标准化指导系统

基于GPRS/GSM无线传输技术，为农户提供高精度通用监测设备，具有远程实时环境查询、极端气候短信预警、监测数据存储管理、监测因子可扩展等功能。信息汇聚系统可实现多个设备信息远程采集，支持向用户发送指导短信的功能，由此实现大量农户的标准化生产过程指导。

联系人：张海辉    电话：13572501098

29. 猕猴桃果实采摘机器人及采摘方法 

所述机械执行系统包括车体、伸缩式滑动平台、五自由度采摘机械臂和两指式末端执行器；所述控制系统包括工控机、运动控制卡、数据采集卡、图像采集卡、伺服电机驱动器、双目摄像机、红外传感器、压力传感器、电气控制柜及控制电路。本发明采用模块化设计理念，将两指式末端执行器、五自由度采摘机械臂、伸缩式滑动平台和传感器系统集成在一起，将果实和障碍物的图像采集和特征提取、伸缩式滑动平台的智能移动、五自由度采摘机械臂的壁障与果实定位以及两指式末端执行器的抓取进行整合，实现了猕猴桃果实采摘的机械化、自动化，提高了劳动生产率、降低了生产成本、保证了果实的收获质量。

联系人：崔永杰    电话：029-87092391

30.牛羊基因定点精确编辑技术 

我国牛羊养殖业效益低下，同时又面临乳腺炎、结核和布病等重大疾病的严重威胁。围绕提高我国奶畜对乳腺炎、结核等疾病的先天抵抗力及其乳汁的营养保健功能，本项目开展了牛羊抗病生物技术和乳腺反应器技术研发。针对目前常用基因工程技术存在外源基因随机整合、拷贝数不确定和基因打靶技术高脱靶率等问题，开展了牛羊基因定点整合和精确编辑技术研究，取得一系列重要成果。对加快牛羊良种繁育，提升我国畜牧种质创新能力和育种水平具有引领作用和重大应用价值。 

联系人：张涌    电话：029-87080085 

31.构建用于增强癌症化学治疗的智能纳米药物/siRNA双负载递药体系研究

该研究在国际上首次运用新型大环主体分子柱芳烃和二茂铁，设计合成了一种全新的智能纳米药物载体。与普通的药物载体相比，此载体具有氧化还原响应性和阳离子特性，它能够实现抗癌药物在癌细胞中的快速智能释放，以减少化疗对正常细胞的副作用，同时，负载的siRNA进入癌细胞后沉默相关的抗性基因，能够克服癌细胞的耐药性，从而提高抗癌药物对癌细胞的选择性防控能力，增强癌症化学治疗的效果，此研究对癌症的化学治疗具有十分重要的意义，为癌症的化疗开辟了新的思路。 

联系人：裴志超    电话：029-87092679
32.一种葡萄酒冷冻提取工艺
· 专利代理机构：西安新思维专利商标事务所有限公司61114

· 代理人：韩翎

本发明涉及一种葡萄酒冷冻提取工艺。现有的方法生产出来的葡萄酒的没有充分将葡萄果皮中的成分提取出来，造成了对葡萄的浪费，并且从口感、酒的色泽和香味来看并没有达到一种好的品质。一种葡萄酒冷冻提取工艺，所述的葡萄酒冷冻提取工艺包括不带皮发酵葡萄酒冷冻提取工艺、带皮发酵葡萄酒冷冻提取工艺和除梗破碎后发酵葡萄酒冷冻提取工艺。本发明利用冷冻提取技术，使经拣选的葡萄原料在-7～-8℃下冷冻，葡萄果皮的细胞遭到快速破坏，从而将葡萄果皮中的色素、酚类、单宁、芳香物质、总氮及微量元素等有益物质有效、充分的提取出来，可以改善葡萄酒的外观、香气及口感，提高葡萄酒的品质。

联系人：王华    电话：029-87091099

33.一种低泡北冰红葡萄起泡酒的制造方法

本发明涉及一种低泡北冰红葡萄起泡酒的制造方法，用这种方法制成的北冰红葡萄起泡酒保持了其葡萄果实的香气特性，克服了其低糖高酸带来的口感粗糙的缺陷，并简化了酿造过程。本发明包括以下操作步骤：（1）原料分选：首次采用北冰红葡萄作为低起泡酒的原料；（2）低温压榨；（3）澄清降酸；（4）酒精发酵；（5）密封罐发酵；（6）发酵终止；（7）冷藏陈酿；（8）等压过滤、灌装。

联系人：王华    电话：029-87091099

34.一种荔枝白兰地的生产方法

本发明涉及一种荔枝白兰地的生产方法，包括以下操作步骤：(1)荔枝果实成熟度的控制(2)采收、分选(3)去皮、去核(4)调整荔枝汁的糖度和酸度，二次压榨(5)低温发酵(6)密闭储存(7)发酵酒一次蒸馏(8)发酵酒二次蒸馏(9)陈酿(10)降度、调色，装瓶、贴标。本发明不仅能保持荔枝果实的特征香气，保存其营养价值，避免杂菌污染，同时能很好地降低荔枝果汁在酿造过程中的氧化现象，减少了不良风味物质，香气更加馥郁，很大程度上提高了荔枝白兰地的整体质量。生产过程中未添加任何人工色素、香料和防腐剂等化学物质。本发明生产出来的荔枝白兰地色泽金黄、清凉透彻、果香馥郁、特征性突出、口感圆润、风味独特。

联系人：刘树文    电话：029-87091133

35.一种桂花葡萄酒的生产方法
· 专利代理机构：西安新思维专利商标事务所有限公司61114

· 代理人：韩翎

本发明属于葡萄酒技术领域，具体涉及一种桂花葡萄酒的生产方法。其在葡萄酒中加入桂花，酿造出一种桂花加香型葡萄酒，不仅丰富了葡萄酒的品种，还增加了葡萄原料的经济价值。本发明采用的生产方法的步骤为：（1）葡萄原料分选；（2）除梗破碎；（3）发酵；（4）原酒陈酿；（5）桂花香气物质的提取；（6）添加桂花提取液；（7）澄清稳定后装瓶。

联系人：梁艳英    电话：029-87091994

36.一种葡萄籽保健面包的制备方法

本发明涉及一种食品的制造方法，具体是涉及一种葡萄籽保健面包的制备方法。其将葡萄籽粉中丰富的原花色素及其他抗氧化剂、维生素与微量元素以及葡萄籽中所含的葡萄籽油补充到了面包中，这样能更好的发挥葡萄籽和面粉的对人体的食用和营养功效。本发明采用的技术方案为：（1）先把葡萄籽原料进行筛选、除杂、清洗、晾干、磨制，得葡萄籽粉；（2）将葡萄籽粉与面粉混合，加入水、白砂糖、盐、起酥油以及酵母、油脂进行调制揉成面团，在温度为28±2℃、RH为75-85%条件下发酵30-60分钟使面团涨发1.5倍，气孔均匀，然后切块、揉圆，每个面团为75g，再整形、醒发，使面包团涨发到原体积的2-3倍，静置、分割、搓圆、醒发、烘烤和冷却。

联系人：房玉林    电话：029-87091874

37.一种葡萄籽保健蛋糕的制备方法

本发明涉及一种食品的制造方法，具体是涉及一种葡萄籽保健蛋糕的制备方法。该方法制备出来的蛋糕结合了传统蛋糕和葡萄的色香和营养等特性，使制得的葡萄蛋糕兼具二者的色、香、味，尤其是其突出的营养特征。本发明采用的技术方案为：（1）先把葡萄籽原料进行筛选、除杂、清洗、晾干、磨制，得葡萄籽粉；（2）将葡萄籽粉加入至预先打至发泡的鸡蛋液和白砂糖中经调糊、然后放入烤盘中刷上葡萄籽油进行铺盘、成型、烘烤、冷却和装饰后即得成品。

联系人：房玉林    电话：029-87091874

38.小麦胚芽功能性健康食品配料生产技术

该项目主要是利用现代分离技术、生物改性技术和限制性酶解技术从小麦加工业副产品——小麦胚芽中分离制备高纯度的小麦胚芽油和富含多种生理活性的活性肽的复合蛋白——肽粉，剩余的残渣富含膳食纤维，可以作为食品功能配料或动物饲料。该项目实现了小麦胚芽资源的高效增值和有效生理活性成分全利用的新观念，所获得产品均为天然提取物，该项目无污染，具有低投入高回报等优点，并且本项目的实施可以较大幅度地解决小麦加工副产品增值转化问题，大大提高小麦加工企业的经济效益具有积极的深远意义。

联系人：徐怀德    电话：029-87092486

39.一种抗肿瘤的中药组合物及其制备方法和应用

本发明公开了一种抗肿瘤方剂及其制备方法和应用。以质量份数计，包括以下组份：铁牛七10-20g；芋儿七10-20g；金牛七10-20g；灯台七10-20g；追风七10-20g；太白三七10-20g。本发明受国家林业局林业公益性行业科研专项“秦岭林药资源保护及其开发利用技术研究”资助，从秦岭太白山特色中草药中筛选出6味“太白七药”组成抗肿瘤方剂,该方剂组方严谨、配伍得当，具有清热解毒、活血消肿、益气补血的功效，可应用于肿瘤的治疗。MTT法检测证实本发明方剂对肿瘤细胞增殖具有抑制作用，筛选出最佳药物配伍和剂量组成能诱导肿瘤细胞凋亡的抗肿瘤中药方剂—“肿瘤消”。  

联系人：王晶钰    电话：029-87091117

40.一种鲜枣脱皮打浆去核机

本发明公开了一种鲜枣脱皮打浆去核机，包括支架、进料筒、料斗、水管接头、机壳、机架，所述机壳里内嵌有带螺旋的滚简，所述滚简被分成磨皮、削肉、出核三段，所述磨皮段上设有磨料层和排渣孔，所述削肉段上设有若干星型刀孔，所述出核段上设有排核孔，所述磨皮段和削肉段之间设有单向叶片；所述滚简右端通过联轴器与传动轴连接；所述传动轴的另一端通过皮带轮、V带与安装在机架上的电机连接；所述磨皮段、削肉段、出核段下边依次设有集渣斗、枣肉收集斗 、集核斗。该设备在整个枣制浆工艺中原料未经受热处理，防止了鲜枣中营养物质的破坏和鲜枣汁叶绿素的降解，同时有效的保证了核的完整性，避免破碎枣核进入果肉，保证产品的优良品质。

联系人：王敏    电话：029-87092486

41.一种苦荞麦非热脱壳方法及其脱壳装置

本发明公开了一种苦荞麦非热脱壳方法，包括去除原料中的杂质；对苦荞麦原料以较小的接触力进行磨削，使其外壳上的较为突出的棱角部分被磨削掉，达到苦荞麦外壳棱角部分被充分磨削而胚乳和锥面腹沟凹陷部分不会被磨削；通过搓、碾或轻微撞击使外壳产生较小的变形，进一步使外壳破裂，并最终与仁剥离；用气流清选的方法将壳仁进行分离。该方法采用非热脱壳、无压磨削等新方法，营养成分得到保持，脱壳成本低，脱壳率高，碎仁率低。

联系人：朱新华    电话：029-87092391

42.一种酯类物质含量高的苹果酒加工方法

本发明公开了一种酯类物质含量高的苹果酒加工方法。方法通过调控苹果原汁中的营养素种类和含量来提高苹果酒中酯类物质的含量；经进一步研究确定，苹果原汁中添加有亮氨酸、谷氨酰胺、吡哆醇和氯化锌可有效提供苹果酒中酯类物质的含量。该方法是在苹果原汁中添加氨基酸类、微量元素类、维生素等多种适量营养素，使酵母菌能有更多用于发酵产生代谢产物的前体物质，使苹果酒发酵过程中积累更多的酯类物质，增加酯香，提高苹果酒的质量。

联系人：岳田利    电话：029-87092492

43.一种苹果多酚胶囊及其制备方法
·  A61K47/36(2006.01)I; A61K9/52(2006.01)I; A61P9/12(2006.01)I; A61P3/10(2006.01)I

· 专利代理机构：西安恒泰知识产权代理事务所61216

· 代理人：史玫

本发明涉及一种苹果多酚胶囊，该胶囊为成膜材料包裹苹果多酚后形成的物质，所述的成膜材料包括葡甘聚糖、海藻酸钠、壳聚糖和CaCl2；缓释胶囊的制备方法包括以下步骤：步骤一：制备复合胶液；步骤二：制备复合溶液；步骤三：制备缓释胶囊，将配方量的苹果多酚溶液与步骤一中的复合胶液按配方量的体积比进行混合，将该混合物加入到步骤二中的复合溶液中混合，过滤得到固体物即为缓释胶囊。本发明的缓释胶囊由具有降血压功能的天然苹果多酚和降糖功能的葡甘聚糖等天然提取物制得，对人体无毒，利用葡甘聚糖的溶胀性，使缓释胶囊进入胃肠道后可缓慢溶胀，同时阻止多酚快速溶出，且利于多酚的稳定。
联系人：岳田利    电话：029-87092492
44.酵母菌精品发酵工艺

本发明属于真菌发酵技术领域，具体涉及一种酵母菌精品发酵工艺。现有的酵母菌生产过程工艺复杂，成本高、产量低。本发明采用的技术方案是：一种酵母菌精品发酵工艺，包括以下步骤：1）在25-28℃下，24-36h，培养生长酵母菌纯种种子菌；2）将上述酵母菌纯种种子菌接种到培养基中，在25-28℃下培养24-48h得到酵母菌纯种菌；3）收获上述纯种菌，加入保护剂及附型剂；4）25℃温度干燥2小时；5）获得粉末型菌体。相对于现有技术，可生产出大量的精品纯净酵母菌，满足对食品工业、医药卫生业、畜牧兽医业、农业生产等诸方面应用，而且生产成本低，工艺简单，菌产量高，酵母菌纯净，有利于生产出优质的产品。 
联系人：穆杨    电话：029-87091117

45.一种高钙山羊乳饼的加工方法

该方法包括过滤除杂、加灭菌热、添加适量除膻剂和防褐变剂、添加适量凝乳剂及助凝剂、压制成型、高温灭菌以及出锅包装的步骤。本发明采用标准凝固剂，防褐变剂以及高温灭菌技术杀灭乳饼中的微生物和酶，以减缓产品的理化变化、酶促反应及微生物引起的变化，保证常温条件下乳饼的质量，同时强化钙的含量，提高山羊乳饼的营养价值。本发明的产品符合国家标准，在常温条件下保质期达12个月以上，钙含量是原料中钙含量的一倍以上。本发明与现有技术相比，营养价值高，成本低，保质期长，便于储存、运输和销售的优点，特别适宜乳饼的规模化生产。 
联系人：丁武    电话：029-87092486

46.一种枇杷花茶及其制备方法

本发明公开了一种枇杷花茶及其制备方法，本枇杷花茶的制造方法是：(1) 采摘新鲜的花蕾期枇杷花絮，并挑拣剔除病虫危害的花蕾，用小流速水冲洗干 净，在阴凉处摊晾至含水量50-70％左右，然后再将枇杷花从枇杷花絮上摘下； (2)将采摘下的枇杷花，用布包裹成一球状，来回搓压7-15次左右，然后将 经过搓压的枇杷花打开散热，使枇杷花更为紧实；(3)将经过搓压后的枇杷花 疏松地平铺在蒸笼内，置于沸水锅中，以蒸盖上汽时开始计算时间，蒸汽时间 为30-60s。本发明加工出的枇杷花茶的风味和品质远远高于传统的干炒及烘干 法，且蒸汽灭酶后的枇杷花茶富含多种营养成分、有机酸、氨基酸及抗氧化成 分。
联系人：鲁周民    电话：029-87082230

47.一种南瓜叶多糖与多肽及其制备方法
·  C12P19/14(2006.01)I; C12P19/04(2006.01)I; C07K1/34(2006.01)I; C08B37/00(2006.01)I

· 专利代理机构：北京科亿知识产权代理事务所(普通合伙)11350

· 代理人：汤东凤

本发明公开了一种南瓜叶多糖与多肽及其制备方法，其包括以下步骤：将南瓜叶烘干，粉碎；然后将所得叶粉经细胞破碎，超声波辅助酶解提取，提取液经两次超滤获得二次截留液和滤液；截留液经蛋白酶酶解，纳滤浓缩后冷冻干燥，得南瓜叶多肽；滤液经纳滤浓缩，真空冷冻干燥，得南瓜叶多糖。本发明在获得南瓜叶多糖的同时，能够得到南瓜叶多肽，制备的南瓜叶多糖和多肽分子量较低，是抗氧化活性较高的天然产物，对O2-·，·OH，DPPH·和ABTS·+清除能力较强，可作为天然抗氧化剂，应用于食品、医药和化妆品等领域。本方法引入酶解技术和膜技术进行提取、分离、浓缩，既省工省时又能提高产品质量和得率，制备过程温度低，避免了高温加热对多糖和多肽成分的破坏。另外，通过本发明得到的南瓜叶多糖和多肽，无二次不溶于水的现象。

联系人：张强    电话：029-87082256

 48.一种杜仲精粉、杜仲多糖及杜仲胶联产提取分离方法
·  C08J3/00(2006.01)I; C08L7/00(2006.01)I; A61K36/46(2006.01)I; A23L1/29(2006.01)I; A23K1/14(2006.01)I; A23K1/16(2006.01)I; A23L3/3472(2006.01)I

· 专利代理机构：北京科亿知识产权代理事务所(普通合伙)11350

· 代理人：汤东凤

本发明公开了一种杜仲精粉、杜仲多糖及杜仲胶联产提取分离方法，包括前处理步骤、提取步骤、管膜过滤步骤和成品制备步骤，所述的成品制备步骤包括杜仲精粉制备、杜仲水提多糖制备、杜仲碱提多糖制备和杜仲胶的制备；本发明的杜仲精粉、杜仲多糖及杜仲胶联产提取分离方法，有效实现杜仲生物质资源的综合开发利用，降低杜仲开发过程中的成本，拓展了杜仲高值化利用的途径；提取杜仲精粉和多糖后的提取物残渣，经过酶水解提取杜仲胶，大大降低了杜仲胶的提取成本，工艺步骤少，设备简单，操作方便，提取分离时间短，有利于杜仲胶的工业化生产，保持了胶体的生物特性、物理性能和物理状态，保持原有的分子结构和聚合度。

联系人：朱铭强    电话：029-87082256

49.一种含膨化高粱全谷物预混饺子粉及其制备方法
·  A23L1/18(2006.01)I; A23L1/305(2006.01)I

· 专利代理机构：南京天华专利代理有限责任公司32218

· 代理人：尹慧晶; 夏平

本发明公开了一种含膨化高粱全谷物预混饺子粉及其制备方法，该饺子粉主要以小麦粉和全谷物红高粱膨化粉为总面料，其中，小麦粉和全谷物红高粱膨化粉的重量比例为5:5-7:3并通过添加适宜比例的谷朊粉、大豆分离蛋白和魔芋胶混合制成。本发明采用膨化技术处理全谷物高粱粉，克服了全谷物高粱粉应用于饺子皮加工中添加比例低、成型困难、产品适口性差、蛋白消化率低的缺点。得到的饺子粉具有独特的高粱膨化粉色泽和焦香风味，制成的饺子皮口感爽滑，且能满足手工或机制饺子的工艺需求，丰富了水饺品种，用法简便，适合家庭、餐厅的花式烹饪及加工企业的杂粮水饺生产之用。

联系人：王敏    电话：029-87092486
50.桃树不同树形整形管理比较
	树形
	(萌芽前)

定干
	夏季生长期
	冬季休眠期
	第二年夏季
	第三年春季

	Y字形
	50cm
	新梢长30-40cm，选留2个预备主干，每主干可预留2-3个辅养枝。距地面45cm。
	主枝拉枝（主枝角度45度，侧枝角度大于50度）主干新梢长至30cm，摘心，促分枝
	新梢60cm处短截，疏除背上枝、背下枝，扭梢斜上枝
	冬剪口处延长头长至40-50cm，摘心
	主干50-60cm处短截

	开心形
	60cm
	选留3个预备主干饱满芽，培养成主干。距地面50cm。
	主枝拉枝（北侧稍开张角度45度且位置稍高于其他侧枝，东南方向和西北方南方向开张角度50度）
	新梢60cm处短截，疏除背上枝、背下枝，扭梢斜上枝
	冬剪口处延长头长至40-50cm，摘心。分枝后保证每个主枝有1级长40-60cm枝（1个），2级长15-20cm枝（10个）
	

	主干形
	芽接口以上5cm处
	选留1个预备主干饱满芽，培养成主干。
	新梢长25-30cm时，拿枝，喷15%多效唑200倍，之后每个20天再连续喷2次。（6月下旬-8月上旬）
	以简单疏除结果枝或过粗枝为主。保证每年结果枝20-30个
	
	


从培养技术上来看, 桃主干形培养技术较前两种树形在培养周期缩短1-2年.符合了未来果业规模化种植趋势，有效的利用了光效能，提高了单位面积土地收益，同时对提升果实品质具有重要做用。
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